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SANCERRE - COTES DE LA CHARITE

Fiche technique

Sancerre Blanc 2025 e
Les Poitevinnes e
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Age des vignes
Elevage

Garde

Dégustation

Accord mets-vins

Sauvignon Blanc

0,80 ha

Argilo-Calcaire

Sud-Est

43 ans

Sur lies pendant 10 mois en ceuf béton (75%) et amphore (25%).

5ans

Nez

Discret dans un premier temps, le nez s'ouvre élégamment apres
quelques instants d'aération. Le bouquet s'épanouit sur une trame florale
de fleurs blanches, avant de laisser la part belle aux fruits a noyau,
emportés par une note dominante de péche jaune.

Bouche

L'attaque est souple, ouvrant sur un palais qui allie beau volume et
agréable fraicheur. La bouche est enveloppée par des arbmes de péche
de vigne, portés par une texture veloutée rappelant le fruit au sirop.
L'ensemble, trés gourmand, s'étire sur une finale longue et
rafraichissante

Carpaccio de Saint-Jacques au citrus, Pavé de cabillaud roti, Supréme de
volaille fermiére au curry doux et lait de coco



